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II. KATEGÓRIA

ITALLAP – GETRÄNKEKARTE

ALKOHOLMENTES ITALOK – ALKOHOLFREI GETRÄNKE

Cola 0,1 l




130.- Ft
Cola 1 dl

Narancs 0,1 l




130.- Ft
Orange 0,1 l

Citrom 0,1 l




130,- Ft
Lemon 0,1 l

Málna 0,1 l




130,- Ft
Himbeeren 0,1 l

Bodza 0,1 l




130,- Ft
Holunder 0,1 l

Szűrt alma 0,1 l



140,- Ft
Apfel 0,1 l

Narancs juice 0,1 l



140,- Ft
Orange Juice 0,1 l

Barackos jeges tea 0,1 l


140,- Ft
Eistee Pfirsich 0,1 l

Red Bull energiaital 0,25 l


600.- Ft
Red Bull Energie Drink 0,25 l

Szentkirályi ásványvíz szénsavas 0,33 l
350.- Ft
Szentkirályi Sodawasser 0,33 l

Szentkirályi ásványvíz mentes 0,33 l

350.- Ft
Szentkirályi 0,33 l Sodawasser  



ohne Kohlensäure
Alma fröccs 0,3 l



450,- Ft
Apfelsaft Geschpritz 0,3 l

Almalé 0,2 l + 1 dl szóda




Apfelsaft 0,2 l + 1 dl Sodawasser
Alma fröccs 0,5 l



550,- Ft
Apfelsaft Geschpritz 0,5 l

Almalé 0,3 l + 0,2 l szóda




Apfelsaft 0,3 l + 0,2 l Sodawasser
Narancs fröccs 0,3 l



450,- Ft
Orangensaft Geschpritz 0,3 l

Narancslé 0,2 l + 0,1 l szóda




Orangensaft 0,2 l + 0,1 l Sodawasser
Narancs fröccs 0,5 l



550,- Ft
Orangensaft Geschpritz 0,5 l

Narancslé 0,3 l + 0,2 l szóda




Orangensaft 0,3 l + 0,2 l Sodawasser
[image: image2.png]




II. KATEGÓRIA
CSAPOLT SÖR – BIER VON FASS

Pilsner Urquell korsó
0,5 l


 650 Ft

Pilsner Urquell Krug 0,5 l

Pilsner Urquell pohár
0,3 l

  
 390 Ft

Pilsner Urquell Glas 0,3 l

Dreher Pils korsó 0,5 l


 600 Ft

Dreher Pils Krug 0,5 l

Dreher Pils pohár 0,3 l


 360 Ft  
Dreher Pils Glas 0,3 l
ÜVEGES SÖRÖK – FLASCHENBIERE

Hofbräu Weissbier élesztős 0,5 l

 750 Ft

HB Weissbier 0,5 l

Hofbräu Lager 0,5 l



 600 Ft

Hofbräu Lager 0,5 l

Dreher Pils 0,5 l



 600 Ft

Dreher Pils 0,5 l

Dreher Bak (barna) 0,5l


 600 Ft

Dreher Bak (braun) 0,5 l

Pilsner Urquell 0,33 l



 600 Ft

Pilsner Urquell 0,33 l

Pilsner Urquell 0,5 l



 650 Ft

Pilsner Urquell 0,5 l

Dreher alkoholmentes 0,5 l


 550 Ft

Dreher Alkoholfrei 0,5 l
FEHÉR ÉS VÖRÖS FOLYÓBOROK – OFFENE WEISSWEINE

Balatonmelléki Rizlingszilváni 1 l/f.édes
1700 Ft
Riesling Sylvaner aus Plattensee 








1 l/halbsüß

Balatonmelléki Olaszrizling 1 l/száraz
1700 Ft
Riesling aus Plattensee1 l /Trocken
Nagyfröccs (2 dl bor, 1 dl szóda)

  340 Ft
Grosse Geschpritze

Kisfröccs    (1 dl bor, 1 dl szóda)

  170 Ft
Kleine Geschpritze

Sárosdi: Szekszárdi Cuvée 1l     

2000 Ft
Sárosdi:Szekszárdi Cuvée 

Nagyfröccs  (2 dl bor, 1dl szóda)

  400 Ft
Grosse Geschpritze

Kisfröccs     (1 dl bor, 1 dl szóda)

  200 Ft
Kleine Geschpritze

Feind: Kékfrankos Rosé 1 l

            2000 Ft
Feind: Blaufrankisch Rosé 1 l
Nagyfröccs (2 dl bor, 1 dl szóda)

  400 Ft
Grosse Geschpritze

Kisfröccs     (1 dl bor, 1 dl szóda)

  200 Ft
Kleine Geschpritze
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ÉGETETT SZESZEK – LIKŐRÖK (4 cl) – SPIRITOUSEN (4 cl)
Barack





600 Ft

Pfirsich Schnaps
Cseresznye




600 Ft

Kirsche Schnaps
Johnnie Walker



800 Ft

Johnnie Walker

Jim Beam




800 Ft

Jim Beam

Ballantines 




800 Ft

Ballantines
Henessy W.S.



          1200 Ft

Henessy W.S.

Metaxa Brandy



700 Ft

Metaxa Brandy

Jägermeister




700 Ft

Jägermeister

Unicum




700 Ft

Unicum

Hubertus




700 Ft

Hubertus

Vilmos





700 Ft

Vilhelm
Mézes Vilmos




700 Ft

Honig Vilhelm

Kalinka vodka




700 Ft

Kalinka 

Eristoff vodka(vörös, fehér)


700 Ft

Eristoff  (rot, weiss)

Heart Gin




700 Ft

Heart Gin

Baccardi Rum




700 Ft

Baccardi Rum

Tequila




700 Ft

Tequila

Bailey’s




700 Ft

Bailey’s

Ouzo





700 Ft

Ouzo

VERMUTOK – VERMOUTH
Martini (száraz, édes, vörös) 1 dl

700 Ft

Martini (Trocken, Süss, Rot) 1 dl

Campari 5 cl




700 Ft

Campari 5 cl

PEZSGŐK – SEKTE
Törley Gála száraz 0,75 l


2800 Ft
Törley Gála trocken 0,75 l

Törley Talizmán félszáraz 0,75 l

2800 Ft
Törley Talizman halbtrocken 0,75 l

Törley Charmant édes 0,75 l


2800 Ft
Törley Charmant süss 0,75 l

Törley Charmant vörös 0,75 l

2800 Ft
Törley Charmant rot 0,75 l

Törley Charmant Doux 0,2 l


1200 Ft
Törley Charmanmt Doux 0,2 l

Hungária 0,2 l




1500 Ft
Hungaria 0,2 l

Hungária Extra Dry 0,75 l


4000 Ft
Hungaria Extra Dry 0,75 l

Martini Asti 0,75 l



4000 Ft
Martini Asti 0,75 l

KÁVÉ – TEA – KAFFEE – TEE

Espresso




  350 Ft
Espresso
Koffeinmentes espresso


  350 Ft
Espresso Koffeinfrei
Capuccino




  500 Ft
Capuccino
Melange




  500 Ft
Melange
Hosszú kávé tejjel



  500 Ft
Langen Kaffee mit Milch

Írkávé (2 cl Johnnie Walker)


1200 Ft
Irish Kaffee
Olasz kávé (2 cl Amorettó likőr)

1200 Ft
Italienischer Kaffee
Jegeskávé (2 gombóc fagylalt)

1200 Ft
Eiskaffee
Fekete tea, citrom



  350 Ft
Schwarz Tee mit Zitrone

Gyümölcs tea




  350 Ft
Früchte Tee
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HIDEG ELŐÉTELEK – KALTE VORSPEISEN

Tatár beefsteak (10 dkg) vaj, pirítós

1600 Ft
Beeftatar (10 dkg) Butter, Toast
Tiroli Speck sonka sárgadinnyével

  900 Ft            Speck Schinken, Zuckermelonen
Hideg libamáj zsírjában


1200 Ft
Kalte Gänseleber im eigenen Fett

Füstölt lazac salátával, vajkaviárral

  900 Ft
Geräucherte Lachsfilet mit Salat, 







Butterkaviar
Görög saláta




1500 Ft
Griechischer Salat

Cesar saláta




1500 Ft
Cesar Salat

Mozarella sajt, paradicsommal

1200 Ft
Mozarella Käse mit Tomaten
LEVESEK – SUPPEN
Ponty halászlé fogasfilével


 1400 Ft
Fischsuppe mit Zanderfilet
Bográcsgulyás




 1100 Ft
Kesselgulasch

Jókai bableves




   800 Ft
Bohnensuppe nach Jókai Art

Szárnyas raguleves



   650 Ft
Hühner Ragoutsuppe
Újházy fácánleves



   900 Ft
Fasansuppe auf Újházy Art

Húsleves házi májgombóccal


   600 Ft
Fleischsuppe mit Leberknödel

Húsleves gazdagon                  

   550 Ft
Nudelsuppe mit Fleisch

Húsleves palacsinta tésztával


   550 Ft
Fridattensuppe

Erdei gomba krémleves pirított zsemlye-
   500 Ft
Waldpilzcreme- Suppe mit geröst
kockával, csészében                                                              Semmelnwürfeln im Tasse
Spárga krémleves, sonkachips, csészében    
 500 Ft
Spargelcreme- Suppe, 









Schinkenchips im Tasse
Paradicsom krémleves Mozarella golyóval
   500 Ft
Tomaten Cremesuppe mit 








Mozarellaknödel
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MELEG ELŐÉTELEK – WARME VORSPEISE
Hortobágyi húsos palacsinta


   800 Ft
Hortobagyer Fleischpalatschinken
Libamájszelet pirítóson


   800 Ft
Gebratene Gänseleber auf Toast

Grillezett kecskesajt salátaágyon

 1600 Ft           Gegrillten Ziegenkäse mit Frische 







grüne Salat
Rántott gombafej, rizi-bizi, tartár mártás
 1600 Ft
Gebackene Pilzköpfe, Risi-bisi, 







Sosse
Tartar



Rántott Camambert sajt, rizi-bizi, áfonya
  1600 Ft
Gebackene Camambert Käse,







Risi-bisi, Heidelbeeren
Rántott Trappista sajt, rizi-bizi, tartár mártás  1600 Ft
Gebackene Trappistenkäse, 








Risi-bisi, Sosse Tartar

SERTÉSHÚSBÓL KÉSZÜLT ÉTELEK – GERICHTE VOM SCHWEIN
2 személyes Fürdőtál



4900 Ft
Badeplatte für 2 Personen

(Rántott borda, Gordon Bleu, Szűzmignon

(Gebackene Schweinskotelett, 

erdei gombamártás,fokhagymás cigánypecsenye,

Gordon Bleu, Schweinsmignons,

Párizsi pulykamell) 

Truthanbrust auf Pariser Art, 
Zigeunerbraten)
Rántott sertésborda, vegyesköret

2000 Ft
Gebackene Schweinskotelett, 







gem.Garn.
Milánói sertésborda



2700 Ft
Mailänder Schweinskotelette
Óvári sertésborda, hasábburgonya

2400 Ft
Schweinskotelett auf Óvári Art, 









Pommes Frittes 
Natúr borda, erdei gombamártás, galuska
2200 Ft
Natur Kotelett mit Waldpilzsoße, 







Nockerln
Magyaros sertésborda



2200 Ft
Schweinskotelette auf Ungarische 







Art

Fokhagymás sertésborda, kakastaréj, 
2000 Ft
Schweinskotelett mit Knoblauch, hagymás törtburgonya  




Zwiebeln Kartoffeln                                       
Szűz mignon, erdei gombamártás,

2700 Ft           Schweinsmignons mit Waldpilzsoβe
burgonyakrokett                                                                    Kartoffelkroketten
Szűz mignon, zöldbors mártás, rizi-bizi
2700 Ft
Schweinsmignons, Grünpfeffer 







Sosse, Risi-bisi
Malacsült hagymás törtburgonya,

2700 Ft
Ferkelbraten, Zwiebeln-Kartoffeln, 

párolt káposzta





gedünstetes Kraut
Kolozsvári töltött káposzta


1900 Ft
Kolozsvarer gefülltes Kraut
[image: image6.png]



SZÁRNYASBÓL KÉSZÜLT ÉTELEK – GERICHTE VOM GEFLÜGEL
Rántott csirkemell, vegyes köret

2000 Ft
Gebackene Hühnerbrust, 








gemischte garn.
Florentin jércemell, rizi-bizi


2500 Ft            Hühnerbrust Florentin, Risi-bisi
(Parajkrém, paradicsom, Mozarella)                        

 

Hawaii jércemell, burgonyakrokett  

2500 Ft
Hühnerbrust auf Hawaii Art, 








Kartoffelkroketten
Natúr csirkemell, erdei gombamártás,
2000 Ft
Natur Hühnerbrust mit Waldpilz-

Galuska






sosse, Nockerln
Tanyasi csirkecomb (2 db) rántva,

2700 Ft           Gebackenen Hühnerkeule, hasábburgonya 





(2 Stück) Pommes Frittes
Vasalt csirkecomb filé (2 db), hagymás
2700 Ft           Gebratenen Hühnerkeule (2 Stück) törtburgonya






Zwiebeln-Kartoffeln

Rántott csirkemell, vegyes köret

2000 Ft
Gebackene Hühnerbrust, 








gemischte garn.
Gordon Bleu, vegyesköret


2400 Ft
Gordon Bleu, gem.Garn.








Risi-bisi

Roston sült libamáj magyarosan

3800 Ft
Gänseleber vom Rost auf 








ungarischen Art
Roston sült libamáj Lyoni hagyma-

3800 Ft
Gänseleber vom Rost  auf  Lyoner     karikákkal, rizi-bizi         




Art, mit Risi-bisi
Roston sült libamáj, gyümölcs,

4000 Ft            Gänseleber vom Rost, Obst, 
burgonyakrokett





Kartoffelkroketten
Sült libacomb (2 db)hagymás törtburgonya, 3300 Ft
Gebratene Gänsekeule (2 Stück), 

párolt káposzta





gedünstetes Kraut, Zwiebeln- 







Kartoffeln
Rosé kacsamell forró meggyel, túrógombóc
3800 Ft
Rosé Entenbrust mit  
(átsütve is rendelhető)





Topfenknödeln, heissen Sauerkirschen
Rosé kacsamell, erdei gombamártás,

3800 Ft

Rosé Entenbrust mit burgonyakrokett (átsütve is rendelhető)


Waldpilzsoβe, Kartoffelkroketten
Sült kacsacomb (2 db) hagymás

3300 Ft 
Gebratene Entenkaule törtburgonya, párolt káposzta




(2 Stück),Zwiebeln-Kartoffeln, 







gedünstetes Kraut
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HALBÓL KÉSZÜLT ÉTELEK – GERICHTE VOM FISCH

Kétszemélyes halastál


4900 Ft
Fischplatte für 2 Personen

(Rántott harcsa, „Orly” fogas, Roston fogas, Pisztráng)
(Gebackener Welsfilet, Zanderfilet

vom Rost, „Orly”Zander, Forelle)
Balatoni fogas filé roston, salátaágyon
3900 Ft            Zanderfilet aus Plattensee vom 
                                                                                               Rost, mit grüne Salat

Serpenyőben sült lazacfilé salátaágyon
3900 Ft           Gebratene Lachsfilet, mit Salat
Pisztráng roston zöldköret


2800 Ft
Forelle vom Rost, grüne Garn.
Nílusi Fogas filé rántva, rizi-bizi, tartár m.
2200 Ft           Gebackener Zanderfilet, Risi-bisi                                                                            


                                                                 Sosse Tartar
Nílusi Fogas filé roston, zöldköret

2200 Ft
Zanderfilet vom Rost, grüne Garn.
Nílusi Fogas filé „Orly” módra, zöldköret,
2200 Ft
Zanderfilet auf Orly Art, grüne Garn. tartár mártás






Sosse Tartar
MARHAHÚSBÓL KÉSZÜLT ÉTELEK – GERICHTE VOM RIND
Bélszín steak „Rossini”, burgonyafánk
5100 Ft
Beefsteak auf Rossini Art








Kartoffelnkrapfen
Bélszín steak, zöldbors mártás,

4900 Ft
Beefsteak Grünpfeffer Sosse 


steak burgonya





Steak-Kartoffeln


Bélszín steak, sajtmártás, rizi-bizi

4900 Ft
Beefsteak Käsesosse, Risi-bisi
Bélszín steak, sült hagyma, hasábburgonya
4900 Ft
Beefsteak gebratene Zwiebeln,








Pommes Frittes
Roston hátszín, zöldbors mártás,

3600 Ft       
Rumpsteak vom Rost
Steak-burgonya





Grünpfeffer Sosse, Steak-Kartoffeln
Roston hátszín, sajtmártás, rizi-bizi

3600 Ft
Rumpsteak vom Rost








Käsesosse, Risi-bisi
Roston hátszín, sült hagyma,hasábburgonya 3600 Ft
Rumpsteak vom Rost, gebratene 







Zwiebeln, Pommes Frittes
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VADHÚSBÓL KÉSZÜLT ÉTELEK – GERICHTE VOM WILD
2 személyes vadásztál
, áfonya

6400 Ft
Jägerplatte für 2 Pers. mit Preiselbeer
Vörösboros szarvas sült, zsemlegombóc, áfonya 3300 Ft
Hirschbraten mit Rotweinsosse 


und Semmelknödeln, Preiselbeer
Burgundi szarvas sült, burgonyafánk,áfonya 3300 Ft
Hirschbraten Burgunder Art, 



Kartoffelkrapfen, Preiselbeer
Tűzdelt vaddisznósült vadasan,
  3300 Ft           Geschpickte Wildschweinbraten 
mit


zsemlegombóc


Wildrahmsosse, Semmelknödeln
Tűzdelt vaddisznósült „Vadász” módra,
  3300 Ft           Geschpickte Wildschwein auf burgonyafánk



Jäger Art, kartoffelnkrapfen
Rostonsült őzgerinc, „Rossini”
 
 4400 Ft           Rehrücken vom Rost auf Rossini párolt gyümölccsel, burgonyafánk



Art, Obst, Kartoffelnkrapfen
Rostonsült őzgerinc, forró meggy 
   4400 Ft          Rehrücken vom Rost heissen túrógombóc



Sauerkirschen, Topfenknödeln                                                                           
Rántott őzgerinc, gombás rizs, áfonya
   4400 Ft
Gebackene Rehrücken, Reis mit 



Pilz, Preiselbeer
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KISADAG ÉTELEK– KLEINE PORTION 
Szűz mignon erdei gombamártás
2000 Ft
Schweinsmignons mit 



burgonyakrokett

Waldpilzsoße, Kartoffelkroketten
Milánói sertésborda                                        2000 Ft          
Mailänder Schweinskotelette

Rántott borda, vegyesköret                            1500 Ft 
Gebackene Schweinskotelette, 
gem.Garn
Fokhagymás cigánypecsenye, hagymás        1500 Ft 
Zigeunerbraten, Zwiebeln-törtburgonya
Kartoffeln


Sült virsli, hasábburgonya, ketchup               1200 Ft            GebrateneWürstel,PommesFrittes, 


Ketchup
Sült libacomb (1 db), hagymás törtburgonya
2.450 Ft
Gebratene Gänsekeule (1 Stück),

párolt káposzta

Zwiebeln-Kartoffeln, gedünstetes 





Kraut

Rántott csirkecomb (1 db), hasábburgonya    2000 Ft
 Gebackenen Hühnerkeule,





 


(1 Stück) Pommes Frittes
Rántott csirkemell, vegyesköret                     1500 Ft
Gebackene Hühnerbrust, gem. 








Garn.


Garnierung
Gordon Bleu, vegyesköret                              1800 Ft      

Gordon Bleu gem. Garnierung

Rántott fogas, rizi-bizi
1650 Ft
Gebackene Zanderfilet, Risi-bisi






Ketchup
Vadas vaddisznósült, zsemlegombóc         
2500 Ft
Wildschweinbraten, 





Wildrahmsosse, Semmelknödel

Vörösboros szarvas sült, zsemlegombóc,         2500 Ft          Hirschbraten mit Rotweinsosse áfonya    
und  Semmelknödel, Preiselbeer
Rántott Trappista sajt, rizi-bizi                          1200 Ft           Gebackene Trappista Käse,  
tartár mártás                 
Sosse Tartar
SAJTOK – KÄSE
Vegyes sajttál, vaj



1200 Ft   
 Gemischte Käseplatte, Butter

Karaván sajt, vaj



1200 Ft   
 Karavankäse, Butter

Pannónia sajt, vaj



1200 Ft  
  Pannoniakäse, Butter

FŐZELÉKEK – KÖRETEK – GEMÜSE – BEILAGEN

Tökfőzelék                                                               800 Ft
  Kürbis Gemüse
Zöldborsó főzelék                                                    800 Ft
  Grüne Erbsen Gemüse
Hasábburgonya
450 Ft
Pommes Frittes
Steak burgonya
450 Ft      
Steakkartoffeln
Burgonya krokett                                                    
450 Ft     
Kartoffelkroketten
Burgonyafánk
450 Ft
Kartoffelnkrapfen

Hagymás törtburgonya                                            450 Ft        Zwiebeln- Kartoffeln
Gyümölcs köret                                                       600 Ft    

Gedünsteten Obst
Zöldköret                    
450 Ft        Grüne Garnierung
Rizi-bizi                                                                   450 Ft        Risi-Bisi

Zsemlegombóc                                                        400 Ft
   Semmelknödel

Galuska                                                                    400 Ft
   Nockerln
Párolt káposzta                                                        400 Ft
Gedünstetes Kraut
SALÁTÁK – SALATE

Kis vegyes saláta                                                         700 Ft    Kleine Gemischte Salat (Kraut,
(káposzta, uborka, paradicsom, fejes saláta)                             Gurken, Tomaten, Kopfsalat)
Fejes saláta





  500 Ft    Kopfsalat

Paradicsomsaláta




  500 Ft    Tomatensalat

Uborka saláta





  500 Ft    Gurkensalat

Tejfölös uborkasaláta




  500 Ft    Gurkensalat mit Rahm

Káposztasaláta




  400 Ft    Krautsalat

Ecetes paprika





  450 Ft    Essigpaprika

Csemege uborka




  400 Ft    Essiggurken

Hagymás burgonya saláta                                           400 Ft    Kartoffelnsalat m. Zwiebeln
Áfonya jam





  400 Ft    Preiselbeerenmarmelade

Tartár mártás





  400 Ft    Sosse Tartar

Dressing





  400 Ft    Dressing


TÉSZTÁK, PALACSINTÁK – NUDELN, PALATSCHINKEN

Milánói makaróni
           800 Ft
  Mailänder Makaroni

Túrós tészta tepertővel



 800 Ft    Topfennudeln mit Grammeln

Mákos tészta





 800 Ft    Mohnnudeln
Diós tészta





 800 Ft    Nussnudeln
Somlói galuska




 700 Ft    Somloer Nockerl

Gesztenypüré





 600 Ft    Kastanienreis

Bíborszelet





 330 Ft    Kardinalschnitte

Túrós palacsinta, vaníliaöntet ( 2 db )

 600 Ft    Topfenpalatschinken
                                                                                                  Vaniliensosse   (2 St.)              
Gundel palacsinta
( 2 db )



 600 Ft    Gundelpalatschinken ( 2 St.)
Nutellás palacsinta
( 2 db )



 600 Ft    Palatschinken mit Nutella(2 St.)
Ízes palacsinta

(2 db )



 550 Ft    Palatschinken mit Marmelade









    ( 2 St.)

Fagylalttal töltött palacsinta
(2 db )


 750 Ft    Palatschinken mit Eis (2 St.)
ÉDESSÉG VÁLASZTÁSAKOR KÉRJE A SÜTEMÉNY ÉS FAGYLALTKÁRTYÁT!
TEKINTSE MEG DELIKÁTES ÜZLETÜNKET IS!

JÓ ÉTVÁGYAT KÍVÁNUNK!

Vendéglősök: Pereznyák család

Étteremvezető: Iván Lajos, Nagy Zoltán

Főszakácsok: Pereznyák Zoltán, Horváth Imre, Koroknai Norbert
NACHTISCH WÄHLEN SIE AUF UNSERE DESSERT- UND EISKARTEN!

SCHAUEN SIE AUCH UNSERE DELIKATES GESCHÄFT AN!

WIR WÜNSCHEN IHNEN GUTEN APPETIT!

Gastwirte: Familie Pereznyák

Restaurantleiter: Lajos Iván, Zoltán Nagy

Küchenchef:  Zoltán Pereznyák, Imre Horváth, Norbert Koroknai


KONYHAFŐNÖK AJÁNLATA

Újházy fácánleves



     900 Ft
Fasansuppe auf Ujhazer Art

Paradicsom krémleves Mozarella golyóval
     500 Ft
Tomaten Cremesuppe mit 








Mozarellaknödel

Bélszín csíkok salátaágyon, avokádó krémmel 1800 Ft
Gegrillte Lendenbraten auf Salat 









Mit Avocadocreme

Fogas filé vajmártással, zöldséges burgonya
     3900 Ft
Gegrillte Zanderfilet mit Butter








Saucce und Petresilien Kartoffeln

Kacsamell Roséra sütve, forró meggyel,
     3800 Ft
Gegrillte Entenbrust mit heissen

túrógombóccal





Sauerkirschen, Topfenknödeln

Őzgerinc „Rossini” gyümölccsel, burgonyafánk 4400 Ft
Rehrücken vom Rost auf Rossini 







Art mit Obst und Kartoffelnkrapfen

Grillezett tarja steak, joghurtos uborka
       2000 Ft
Gegrillte Schweinenacken, Gurken 








Salat mit Joghurt

Borjú pörkölt túrós tésztával


        1900 Ft
Kalbsgulasch mit Topfennudeln

Vörös boros szarvas pörkölt Vasi dödöllével        1900 Ft
Hirschgulasch mit Rotwein mit







„Vasi” dödölle

Szalontüdő zsemlyegombóccal

         1500 Ft
 Beuschel mit Semmelknödel

